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Drinks

* Nectar à base de jus concentrés et/ou purée

• Pepsi 
   (33 cl)
• Pepsi Max 
   (33 cl) 
• Orangina 
   (30 cl)
• Lipton Ice Tea 
   (30 cl)
• Seven up 
   (33 cl)
• Oasis Tropical 
   (30 cl)

• Dr Pepper
   (33 cl)

EAUX MINÉRALES

Rouge, Rosé (Bouteille 75 cl)

Vins Français

APÉRITIFSAPÉRITIFS
VINSVINS

• Ricard (2 cl)

• Kir vin blanc
  Cassis/Pêche (12,5 cl)

• Martini
  Bianco/Rosso (5 cl)

• Get 27 (4 cl)

• Scotch Whisky
  William Lawson’s (4 cl)

• Tennessee Whiskey
  Jack Daniel’s (4 cl)

Vins Californiens

• Boylan, 
  l’authentique
  soda US au sucre
  de canne : 
  Orange, Raisin, 
  Gingembre, 
  Cerise 
  (35,5 cl)

• San Pellegrino • Vittel
 (50 cl) 

  (1 litre)
 (50 cl) 

  (1 litre)

Rouge : Les Magerans
AOP Côtes du Rhône            
Rosé : Valadas
AOP Côtes de Provence
Blanc : Albrières
IGP Vin Pays d’Oc Chardonnay 

Rouge : AOP Saint Chinian 
Gérard Bertrand
Rosé : Gris Blanc IGP Pays d’Oc 
Gérard Bertrand
Blanc : AOP Languedoc 
Gérard Bertrand

PICHET BOUTEILLE

(75 cl)(12,5 cl) (25 cl) (50 cl)
verre

BIÈRES USBIÈRES US

• Nectar de fruits Granini*
  Multifruit, Orange, Cranberry 
  ou Ananas (Verre 30 cl)

• Perrier (33 cl)

Drinks

• Naked Juice - Mélange 
  de fruits mixés vitaminé
  Blueberry / Blackberry ou
  Orange / Mango (45 cl)

SOftSSOftS

BIÈRES PRESSIONBIÈRES PRESSION

Season

	               (33 cl)    (50 cl)

• Heineken (blonde)

• Desperados

• Bière de saison 

• Sol (33 cl)
• Edelweiss 
   (blanche) (33 cl)
• Affligem 
   (Abbaye) (30 cl)     

BIÈRES BOUTEILLEBIÈRES BOUTEILLE

• Bud (33 cl)
• Duff (33 cl)

• Lone Star (35,5 cl)
• Anchor Liberty Ale (35,5 cl) 
• Brooklyn Lager (35,5 cl) 
• Snake Dog (35,5 cl) 
• Samuel Adams (33 cl)

* Nectar à base de jus concentrés et/ou purée

(servies au verre par personne

et uniquement avec votre repas)
Boissons à volonté !

• Original 
   Lemonade 
  Citronnade 
   maison
   (40 cl)

• Original 
   Pink Lemonade 
  Citronnade maison, 
   nectar* de cranberry, sirop 
   de pamplemousse rose
   (40 cl)

DISPONIBLES EN VERSION
PLATE OU PÉTILLANTE

3€20

3€20

3€90

2€90

3€90

2€90

3€90

3€90

4€90

4€90

5€902€90 5€60 9€90

17€90

19€90

3€20

3€90
2€90

3€90

4€20

3€20

4€20

4€90

4€90

5€90

6€50

6€50

4€90

5€90

4€90

3€903€20



* Nectar à base de jus concentrés et/ou purée

TRUE LOVE
(30 cl)

Seven up,
nectar* d’orange,

sirop de fraise,
sucre de canne.

PINK CADILLAC
(30 cl)

Nectar* de cranberry,
nectar* d’ananas, sirop de

pamplemousse rose.

RED MOON
(30 cl)

Nectar* Multifruit,
sirop de grenadine,

sucre de canne.

PIN-UP SUNRISE
(30 cl)

Rhum Bacardi Superior,
nectar* d’orange,
coulis de mangue,

sirop de fraise.

POUPIDOU
(30 cl)

Vodka Eristoff, triple sec,
nectar* de cranberry.

MOJITO
(30 cl)

Rhum Bacardi Superior, sirop de mojito, 
menthe fraîche, citron vert, Perrier.  

Au choix : Original / Strawberry / Mango

VIRGIN MOJITO
(30 cl)

Sirop saveur rhum, un goût authentique 
sans alcool, sirop de mojito, menthe 

fraîche, citron vert et Perrier.  
Au choix : 

Original / Strawberry / Mango

FRUITS MIXÉS
SUR PLACE
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COCKTAILS SANS ALCOOLCOCKTAILS SANS ALCOOL

COCKTAILS AVEC ALCOOLCOCKTAILS AVEC ALCOOL

CUBA LIBRE
(30 cl)

Rhum Bacardi Carta Oro,
citron vert, Pepsi.

SMOOTHIES
(35 cl)

Parfum au choix :
Ultra violet

(fraise, banane, myrtille)
Exotic

(mangue, fruit de la passion,
ananas)

Tropical
(mangue, ananas, citron vert)

COCKTAIL
À PARTAGER 

(1 L)

Mojito ou Pin-Up Sunrise

PIÑA COLADA
(30 cl)

NOUVELLE RECETTE : Rhum Bacardi Superior, 
nectar* d’ananas, coulis de coco, lait de 

coco et crème liquide. 
Au choix :

Original / Strawberry / Mango

VIRGIN PIÑA COLADA
(30 cl)

NOUVELLE RECETTE : Sirop saveur rhum,
un goût authentique sans alcool,
 nectar* d’ananas, coulis de coco,

lait de coco et crème liquide. 
Au choix : 

Original / Strawberry / Mango

6€90

19€90

4€90

5€90



STARTERSSTARTERS
FRIES

CHEESE FRIES :
Gaufrettes de pomme
de terre recouvertes

de crème de cheddar.

BACON
CHEDDAR FRIES :

Gaufrettes de pomme de terre 
recouvertes de crème de

cheddar et poitrine fumée.

CHICKEN
BALLS

Morceaux de poulet
panés* croustillants

accompagnés
d’une sauce au choix :

Barbecue ou Memphis(1).

MOZZARELLA
STICKS
Bâtonnets de

mozzarella panés
accompagnés

d’une sauce au choix :
Barbecue ou Memphis(1).

ONION
RINGS

Rondelles d’oignons frits
accompagnées

d’une sauce au choix :
Barbecue

ou Memphis(1).

FABULOUS TAPAS

(1)Sauce Memphis : notre délicieuse sauce Signature aux morceaux d’oignons et de pickles.
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20 TAPAS
4 Mozzarella Sticks, 4 Fried Camembert, 

4 Onion Rings, 4 Fried Chicken et 
4 Cheese Jalapenos

accompagnées d’une sauce Barbecue
et d’une sauce Memphis(1).

10 TAPAS
2 Mozzarella Sticks, 2 Fried Camembert, 

2 Onion Rings, 2 Fried Chicken et 
2 Cheese Jalapenos

accompagnées d’une sauce au choix :
Barbecue ou Memphis(1).

Ingrédient en gras = viande de porc

A déguster seul ou à plusieurs !

AMERICAN PIZZA
Pepperoni (salami épicé typique US), 
fromage, sauce tomate, olives noires.

CHARCUTERIE BOARD
Pepperoni (salami épicé typique US), 

pastrami (fines et tendres tranches de boeuf fumé),
jambon cru, pain à l’ail gratiné, fried tortilla, pickles.

3€90 4€90 4€90

6€906€90

8€90

15€90

8€90 10€90



SALADSSALADS

(2) Sauce Caesar : huile d’olive, vinaigre, moutarde, basilic, ail, parmesan, anchois.

SMALL

GIANT

CAESAR
Salade, fried chicken, copeaux de Grana Padano, 

croûtons, tomates cerises, olives noires,
sauce Caesar(2).

SMALL GIANT

MARILYN
Salade, avocat, saumon fumé, oignon rouge,

tomates cerises, citron et orange,
sauce vinaigrette balsamique.

SMALL GIANT

SMALL GIANT

COBB
Salade,

émincé de poulet cajun, œuf poché, 
poitrine fumée, fromage bleu, 
tomates cerises, oignons frits,
sauce vinaigrette balsamique.

FRENCHY
Salade, fried tortilla, poitrine fumée, 

fried camembert, tomates cerises, oignon 
rouge, olives noires, sauce vinaigrette 

balsamique.

Ingrédient en gras = viande de porc

7€90

7€90

12€90

7€90 12€908€90 13€90

12€90



STEAKHOUSESTEAKHOUSE
TOUTES NOS VIANDES

SONT SERVIES 
SUR ARDOISE AVEC 
UN ÉPI DE MAÏS, UN
ACCOMPAGNEMENT

ET UNE SAUCE
AU CHOIX

BEEF CAVALO
Deux pièces de viande hachée de bœuf (200 g), 

recouvertes d’un œuf à cheval et
poitrine fumée.

BEEF RIB STEAK
Entrecôte grillée (  330 g).

ACCOMPAGNEMENT
AU CHOIX

Frites avec sauce Memphis,
riz, haricots verts, salade verte

ou macaroni cheese.

SAUCE AU CHOIX
Pepper, Barbecue,

Blue cheese ou Chef Fred
(mayonnaise parfumée à l’estragon).

BROCHETTE
MIX GRILL

Bœuf, agneau, filet de poulet,
saucisse italienne

et chorizo (  300 g).

Ingrédient en gras = viande de porc

NEW YORK CUT
Faux filet de bœuf (  200 g) 

découpé à l’américaine.

JAMBON
GRILLÉ

Jambon
cuit fumé
(150g). 

7€90

15€90

11€90

13€90



CHIEF STEAK
Steak de boeuf (  180 g).

ELVIS STEAK
Généreuse Côte de bœuf

pour 1 personne (  450 g).

BEEF RIB STEAK
Entrecôte grillée (  330 g).

RIBS
Travers de porc (  550 g) caramélisés, 

nappés de sauce Barbecue.

9€90

19€90

17€90

17€90



BURGERSBURGERS

WESTERN BBQ
Bun brioché au sésame,

viande hachée de bœuf fraîche, cheddar, poitrine 
fumée, oignons rissolés, salade et sauce Barbecue.

SIMPLE DOUBLE

CHEESE
Le classique so US !

Bun brioché, viande hachée de bœuf fraîche, 
cheddar, oignon frais, pickles, salade, ketchup

et moutarde américaine.
SIMPLE DOUBLE

Remplacez
le bœuf par une galette de légumes

OPTION
VEGGIE

Remplacez
le bœuf par une galette de légumes

OPTION
VEGGIE

SIMPLE DOUBLE

           SLOOPY JOE
Bun boulanger, viande hachée de bœuf fraîche,

cheddar, oignon rouge frais, poivrons et oignons
marinés, compotée Jambalaya(1) et salade.

TOUS NOS BURGERS SONT RÉALISÉS À LA 
DEMANDE À PARTIR DE VIANDE DE BŒUF 

FRAÎCHE 100% FRANÇAISE. ELLE EST 
HACHÉE FAÇON BOUCHÈRE, CUITE SELON 

VOTRE GOÛT ET ASSAISONNÉE AVEC 
NOTRE RECETTE SECRÈTE.

NOS BURGERS SONT SERVIS DANS 
NOS BUNS À LA RECETTE EXCLUSIVE

AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT.

TOASTY CHEESE
Une recette gourmande toute en originalité ! 

Viande hachée de bœuf fraîche
et fromage au choix dans un bun brioché

retourné et toasté :
Cheddar ou Raclette

SIMPLE DOUBLE

FOREST
Bun boulanger, viande hachée de bœuf fraîche,

compotée de champignons(2), cheddar fumé, poitrine 
fumée, oignon rouge frais et salade.

Poitrine fumée,
cheddar ou œuf au plat

Envie d’un Extra
dans votre burger ? 

14€9012€90

9€90 11€908€90

15€9013€9015€9013€90

1€



KINGS
Bun brioché, viande hachée de bœuf fraîche, œuf 
à cheval, poitrine fumée, crispy onions, cheddar, 

salade et sauce Texas(6).
SIMPLE DOUBLE SIMPLE DOUBLE

SIMPLE DOUBLE

(1)Compotée Jambalaya : recette exclusive Memphis à base de poivrons et d’oignons créée par notre chef cuisinier Meilleur Ouvrier de France /
(2)Compotée de Champignons : recette exclusive Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France / (3)Sauce Grill : sauce saveur tomate, aigre-douce / 
(4)Compotée tomatée épicée (moyennement piquante) : recette pimentée exclusive Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France / 
(5)Compotée d’oignons : recette exclusive Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France /  (6)Sauce Texas : sauce fromagère au goût fumé 

MEMPHIS
Bun brioché,

3 pièces de viande hachée
de bœuf fraîche, poitrine fumée,

cheddar, oignon frais, salade
et sauce Grill(3).

SPICY
Bun boulanger, viande hachée de bœuf fraîche,

compotée tomatée épicée(4), pepperoni (salami épicé 
typique US), cheddar et salade.

ROCKY
Bun brioché au sésame, viande hachée de bœuf fraîche, 

fromage bleu, poitrine fumée, oignon rouge frais,
salade et sauce au bleu.

Ingrédient en gras = viande de porc

SIMPLE DOUBLE

Et toujours notre

Recette Signature ! Et toujours notre

Recette Signature ! 

RECETTE
EXCLUSIVE MEMPHIS

CRÉÉE PAR NOTRE 
CHEF CUISINIER

MEILLEUR OUVRIER
DE FRANCE

RANCH
Bun boulanger, viande hachée de bœuf fraîche, 

emmental, poitrine fumée, compotée d’oignons(5), 
œuf poché et salade.

14€9012€90 14€9012€90

15€9013€9015€9013€90

16€90



NEW ORLEANS
Bun long brioché, filet de poulet croustillant, 

emmental, salade et sauce Louisiana(1).

FISH
Bun long brioché, filet de cabillaud 

croustillant, salade et sauce Chef Fred(3).

SIMPLE DOUBLE

MOUNTAIN
Bun brioché au sésame , 

viande hachée de bœuf fraîche, 
fromage à raclette,
galette de pomme

de terre,
poitrine fumée,

salade et
sauce Memphis(2).

SPECIALITIES

SIMPLE

DOUBLE

PEPPER
Bun brioché au sésame, 

viande hachée de bœuf fraîche, 
emmental, poitrine fumée, 
salade et sauce au poivre.

TOUS NOS BURGERS SONT RÉALISÉS
À LA DEMANDE À PARTIR DE VIANDE
DE BŒUF FRAÎCHE 100% FRANÇAISE.
ELLE EST HACHÉE FAÇON BOUCHÈRE, 

CUITE SELON VOTRE GOÛT ET 
ASSAISONNÉE AVEC NOTRE

RECETTE SECRÈTE.
NOS BURGERS SONT SERVIS DANS NOS 

BUNS À LA RECETTE EXCLUSIVE
AVEC LEUR ACCOMPAGNEMENT.

(1)Sauce Louisiana : moutarde douce aux saveurs d’épices / (2)Sauce Memphis : 
sauce mayonnaise à base de morceaux d’oignons et de pickles / (3)Sauce 
Chef Fred : mayonnaise parfumée à l’estragon / (4)Sauce Grill : sauce saveur 
tomate, aigre-douce  

UN SUNDAE

OFFERT !

DÉFI RELEVÉ

UN SUNDAE

OFFERT
CRAZY MEMPHIS

It’s time to become part of the legend ! 

Bun brioché, 6 pièces de viande hachée
de bœuf fraîche, poitrine fumée, cheddar,

oignon frais, salade et sauce Grill(4).

Ingrédient en gras = viande de porc

BURGERSBURGERS

24€90

11€90

11€90

14€9012€90

13€90

11€90



SPECIALITIESSPECIALITIES

FISH AND CHIPS
Filet de cabillaud croustillant,

frites et sauce Memphis(1).

CHELSEA SALMON
Pavé de saumon parfumé aux épices douces
servi accompagné de riz et d’un épi de maïs.

AMERICAN EGGS
Galettes de pomme de terre,

julienne de jambon cuit fumé,
œufs pochés, emmental gratiné, salade.

RECETTE EXCLUSIVE MEMPHIS 
CRÉÉE PAR NOTRE CHEF CUISINIER
MEILLEUR OUVRIER 
DE FRANCE

US OMELET
Omelette, compotée de champignons,

julienne de jambon cuit fumé,
le tout gratiné aux fromages.

(1) Sauce Memphis : sauce mayonnaise à base de morceaux d’oignons et de pickles.

Memphis BrunchMemphis Brunch

PLATS
American Eggs 
Alaskan Waffles

US Omelet

Plat + Dessert + Nectar* de fruits + Boisson chaude
Le midi les samedis, dimanches et jours fériés

DESSERTS
Pancakes

Cheesecake
(nappage au choix)

French Brioche

BOISSON CHAUDE
AU

CHOIX

Hors Irish Coffee

NECTAR* DE FRUITS

UN VERRE AU CHOIX

Orange, Ananas,
Multifruit ou Cranberry

ALASKAN WAFFLES
Gaufres salées, St Môret, saumon fumé, 

avocat, oignon rouge frais,
sauce moutarde américaine, salade.

* Nectar à base de jus concentrés et/ou purée

Ingrédient en gras = viande de porc

10€9013€90

13€90

10€90

9€90

16€90



HOT SANDWICHESHOT SANDWICHES

PASTRAMI DELI
Pain de mie aux céréales toasté,

pastrami (fines et tendres tranches de
boeuf fumé), compotée d’oignons(1),

salade et moutarde américaine.

PATTY MELT
Pain de mie complet toasté, 

viande hachée de bœuf fraîche, 
poitrine fumée, crispy onions, 

fromages fondus et sauce 
Texas(3).

PULLED PORK
Pain Tigre, effiloché de porc mariné,

salade et sauce Barbecue.

PHILLY’S
Pain Tigre, émincé de bœuf, oignons rissolés, 
compotée de champignons(2), le tout gratiné 

aux fromages.

LA TRADITION US AVEC DES RECETTES 
DE SANDWICHES CHAUDS TYPIQUEMENT 
AMÉRICAINES, COPIEUSEMENT SERVIES 
AVEC NOS ACCOMPAGNEMENTS : FRITES, 

SAUCE MEMPHIS ET ONION RINGS.

Ingrédient en gras = viande de porc

CHICKEN WRAP
Tortilla de blé, fried chicken, galette de pomme de terre, 

cheddar, tomate, salade et sauce Memphis(4).
RECETTE EXCLUSIVE MEMPHIS 
CRÉÉE PAR NOTRE CHEF CUISINIER
MEILLEUR OUVRIER DE FRANCE

(1)Compotée d’oignons : recette exclusive Memphis créée par notre chef 
Meilleur Ouvrier de France  /  (2).Compotée de Champignons : recette exclusive 
Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France / (3)Sauce Texas : 
sauce fromagère au goût fumé / (4)Sauce Memphis : sauce mayonnaise à 
base de morceaux d’oignons et de pickles

12€90

13€90

12€90

12€90

11€90



HOT-DOGSHOT-DOGS
AMERICAN

Saucisse de porc, ketchup et moutarde américaine.

BBQ
Saucisse de porc, effiloché de porc mariné,

emmental et sauce Barbecue.

HOUSTON STREET
Saucisse de porc, pastrami (fines et tendres tranches

de boeuf fumé), compotée d’oignons(1), 
oignon rouge frais et moutarde américaine.

Ingrédient en gras = viande de porc

COW-BOY
Saucisse de porc, crispy onions, ketchup, moutarde 

américaine, poitrine fumée et fromage fondu
au choix : Cheddar ou Emmental ou Raclette

(1)Compotée d’oignons : recette exclusive Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France. 

PLUS ENCORE QUE LE BURGER,
LE HOT-DOG EST LE SANDWICH

POPULAIRE TYPIQUE DES ETATS-UNIS. 

LES NÔTRES SONT PRÉPARÉS
À PARTIR DE NOTRE PAIN SPÉCIAL

À LA RECETTE EXCLUSIVE ET
SERVIS AVEC LEUR GÉNÉREUX

ACCOMPAGNEMENT : FRITES, SAUCE 
MEMPHIS ET ONION RINGS.

(1)Compotée d’oignons : recette exclusive Memphis créée par notre chef Meilleur Ouvrier de France. 

9€90

8€90 9€90

10€90



MENUSMENUS

DESSERTS
Brownie aux noix de pécan 
ou Cookie trois chocolats 
ou Donut nappé chocolat noisette 
servis avec une boule 
de glace vanille

Tutti Frutti (salade de fruits)

BOISSONS
Choisissez votre boisson
parmi notre sélection

PLATS*
Jambon grillé

American Hot-dog

Toasty Raclette

ouPlat + Boisson         Plat + Dessert
Le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés

DESSERTS
Smoothie au choix

Sundae Classic 
ou aux fruits au choix
Glace 2 boules 
Ben & Jerry’s

BOISSONS
Choisissez votre boisson
parmi notre sélection

PLATS*
Cheese Burger simple

Pepper Burger simple

Giant Salad Caesar

Chief Steak

Fish & Chips 

ENTRÉES*
Small Salad Frenchy

Onion Rings

Small Charcuterie
Board

ou

Entrée + Plat + Boisson      
          Plat + Dessert + Boisson

Le midi du lundi au vendredi, hors jours fériés

*Les entrées et les plats
  sont décrits dans la carte

DESSERTS
Milkshake (Vanille, 
Chocolat ou Fraise au choix)

Cheesecake
avec coulis au choix
(Chocolat, Fraise ou Caramel)

Coupe de Glace au choix
(Jerry & Brownie ou Ben & Cookie)

Delicious Pancakes

BOISSONS
Choisissez votre boisson
parmi notre sélection

PLATS*
Mountain
Burger simple

Western BBQ
Burger simple

Sandwich
Pulled Pork

Beef Cavalo

Giant Salad Cobb

ENTRÉES*
Small Salad Caesar

Small Salad Marilyn

Mozzarella Sticks

Chicken Balls

ou

	  Entrée + Plat + Boisson      
     Plat + Dessert + Boisson

Tous les jours

*Les plats sont décrits 
  dans la carte

*Les entrées et les plats
  sont décrits dans la carte

30 cl

30 cl

50 cl

50 cl

33 cl

30 cl

30 cl

30 cl

30 cl

Verre de vin

12,5 cl

NOTRE
SÉLECTION

DE
BOISSONS

BOISSONS
ALCOOLISÉES

+1€

8€90

12€90

18€90



1 Plat + 1 Dessert + 1 Boisson + 1 Surprise

1 jeton offert = 1 surprise
à collectionner chaque mois 

1 SURPRISE
+
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Glace
Vanille, Fraise 
ou Chocolat Churros servis avec de

la pâte à tartiner

Compote à
la pomme

ou ou

Hot-Dog* 
Frites

Tenders
Fish**

Frites

Nuggets de
Filet de Poulet

Frites
Burger

Frites
ou

ouou

Burger à la pâte
      à tartiner

et mini marshmallow   

Jus de fruit
Bio 

Pomme
ou Orange

Verre
de sirop

ou

1 DESSERT+

1 PLAT

+ 1 BOISSON  (25 cl)

7€90
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IGINAL & DELICIOUS

GENUINE  QUALITY

www.memphis-coffee.com

Suivez-nous sur

Les chèques ne
sont pas acceptés.

MODE DE PAIEMENT :
CB / Espèces / Ticket Restaurant

Chèque Déjeuner &
Chèque Vacances

Nîmes

Béziers
Montpellier/Mauguio

Villeneuve d’Ascq
LommeLens

Arras

Toulon La Garde

Mareuil-
lès-Meaux

Bruay-la-Buissière

Toulouse

Orléans

Hénin-Beaumont

Le Havre

ReimsBonneuil

Chartres
Barjouville

Strasbourg

Besançon
Miserey-Salines

Chambéry

Poitiers

Maurepas
Nancy/Ludres

Marne la Vallée

Viriat

Lyon Venissieux
Villefranche-sur-Saône

Lyon Tignieu

Aubagne

Valenciennes

Troyes
St Parres aux Tertres

Chalon-sur-Saône

Bayonne

Mâcon

Clermont-Ferrand

Perpignan

Bordeaux Lac

Fréjus

Cagnes
sur-Mer

Avignon
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CLUB PRIVILÈGE MEMPHIS
Devenez un client privilégié !

The american restaurant: Le restaurant américain / Original and delicious: authentique et délicieux / Genuine quality: qualité authentique / Drinks: boissons / Starters: Entrées / Fried: frit / Cheese jalapenos: beignets de fromage 
au piment jalapeno / Chicken: poulet / Salads: salades / Small: petit / Giant: grand / Steakhouse: grill / Pepper: poivre / Blue cheese: au fromage bleu / Macaroni cheese: gratin de macaronis au fromage / Cheese: fromage / Onion 
rings: beignets d’oignons frits / Bun: pain à burger / Pickles: cornichon au vinaigre / Crispy onions: oignons croustillants / BBQ: barbecue / Time to become part of the legend: c’est le moment d’entrer dans la légende / Specialities: 
spécialités / Best in town: le meilleur en ville / American desserts: desserts américains / Sweet time: doux moment / Crunchy: croquant / Classic: classique / Coffee: Café / New: nouveautés / Fish: poisson / Sticks: bâtonnets / Ice 
creams: glaces / Strawberry: fraise / Mango: mangue / Blackberry: mûre / Blueberry: myrtille / Cranberry: canneberge / Tortilla: galette / Hot: chaud / Choco mousse: mousse au chocolat / Topping: garniture / Marshmallow: guimauve.
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